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Un grupo de expertos ofrece claves para
mejorar la calidad y comercializacion de
los aceites de oliva

10/09/2018

Expertos de primer nivel analizaran los avances en materia de sanidad en el olivar, y daran
las claves para mejorar la calidad y comercializacion de los aceites de oliva. Sera del 18 al 20
de septiembre, en Jaén, durante unas jornadas formativas organizadas por la

fundacion Citoliva en colaboracién con el Grupo Interdleo.

La jornada que tendra lugar en el Hotel HO de la capital jiennense en horario de tarde,
arranca el martes 18 con una introduccién al cultivo Biodinamico del olivar a cargo de
Francisco Vano, Director General de Castillo de Canena; que ira seguida de una
aproximacion a los costes del cultivo derivados de los tratamientos fitosanitarios y del
abonado del olivar de la mano de José Maria Penco, director técnico de la
Asociaciéon Espaiola de Municipios del Olivo (AEMO); para concluir con una
ponencia sobre la potencialidad y aplicaciones operativas de los drones en la agricultura,
fundamentalmente en el olivar, por parte de Francisco Javier Mesas, investigador

del Departamento de Ingenieria Grafica y Geomatica de la Universidad de

Cordoba (UCO), y Antonio Cabeza, Gerente del grupo SGN (OFITEAT), respectivamente.

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html
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Carlos Jiménez, director de Operaciones del Grupo Acesur, dara el pistoletazo de salida al
segundo dia de charlas con la ponencia ';, Como conseguir un mayor precio para el
olivicultor?: Estrategia Residuo Cero'. A continuacion, Enrique de los Rios, director general
de Unica Group, aportara un modelo que analice la situacion actual del cooperativismo
agroalimentario, sus retos de futuro y las posibles vias de actuacién. Nuria Yafez Gonzalez,
directora técnica de Almazaras de la Subbética, analizara el cultivo ecologico del olivar y su
rentabilidad. Finalmente, Manuel Parras, catedratico de comercializacion e investigacion de
Mercados de la Universidad de Jaén (UJA), analizara las estrategias mas adecuadas para
dar mas valor al virgen extra a través de las figuras de calidad diferenciada.

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html
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En la jornada de clausura, una de las mayores expertas a nivel mundial en fitopatologia
vegetal, Blanca Landa, investigadora del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC) en Cordoba, analizara la situacion actual de Xylella en Espafia y presentara los
resultados parciales del proyecto europeo POnTe para su lucha; Marina Morente,
investigadora postdoctoral del Instituto de Ciencias Agrarias del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC), hablara sobre los vectores potenciales de Xylella
fastidiosa en Espafia y expondra posibles estrategias de control; Mari Paz Aguilera, experta
en aceites y Jefa de Panel de Citoliva, debatira sobre los retos de la almazara en materia de
sanidad vegetal; José Eugenio Gutiérrez, delegado territorial de SEO/BirdLife en Andalucia y
coordinador del Proyecto Life Olivares Vivos, explicara los principales servicios ecosistémicos
del olivar, asi como de la promocion y recuperacion de dichos servicios; y Manuel José Ruiz,
responsable del Departamento de Entomologia del Laboratorio de Produccién y Sanidad
Vegetal de la Junta de Andalucia, describira los sintomas de las patologias emergentes en el
olivar y las formas de control segun la bibliografia.

La jornada cuenta con la financiacion de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo
Rural de la Junta de Andalucia y del Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
(FEADER). Los interesados en asistir pueden consultar el programa y formalizar la inscripcion
gratuita a través del formulario disponible aqui.

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html
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Citoliva e Interdleo daran a conocer los ultimos avances del olivar en
el campo de la sanidad vegetal

MENGIBAR (JAEN), 10 Sep. (EUROPA PRESS) -

El Centro Tecnologico del Olivar y del Aceite, Citoliva, con sede en Mengibar (Jaén) ha organizado
en colaboracion con el Grupo Interéleo, unas nuevas jornadas formativas en las que expertos de
primer nivel daran a conocer del 18 al 20 de septiembre, en Jaén capital, los avances de la Sanidad
Vegetal en la olivicultura, y ofreceran las claves para la calidad y comercializacion de los aceites de
oliva.

La jornada, de caracter gratuito tal y como se ha informado desde Citoliva, arrancara el 18 de
septiembre con una introduccion al cultivo Biodinamico del olivar a cargo del director general de
Castillo de Canena, Francisco Vafo; que ira seguida de una aproximacion a los costes del cultivo
derivados de los tratamientos fitosanitarios y del abonado del olivar de la mano del director técnico
de la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO), José Maria Penco.

Concluira la primera de las jornadas con una ponencia sobre la potencialidad y aplicaciones
operativas de los drones en la agricultura, fundamentalmente en el olivar, por parte de Francisco
Javier Mesas, investigador del Departamento de Ingenieria Grafica y Geomatica de la Universidad de
Codrdoba (UCO), y Antonio Cabeza, gerente del grupo SGN (Ofiteat), respectivamente.

Las ponencias del segundo dia las abriran el director de Operaciones del Grupo Acesur, Carlos
Jiménez, con ';, CoOmo conseguir un mayor precio para el olivicultor?: [

https://www.europapress.es/esandalucia/jaen/noticia-citoliva-interoleo-daran-conocer-ultimos-avances-olivar-campo-sanidad-vegetal-2018091012...  1/3


https://www.europapress.es/esandalucia/
https://www.europapress.es/esandalucia/jaen/
https://img.europapress.es/fotoweb/fotonoticia_20180910124130_1920.jpg

5/5/2019 Citoliva e Interéleo daran a conocer los ultimos avances del olivar en el campo de la sanidad vegetal
continuacion, director general de Unica Group, Enrique de los Rios, aportara un modelo que analice
la situacion actual del cooperativismo agroalimentario, sus retos de futuro y las posibles vias de
actuacion.

También participaran la directora técnica de Almazaras de la Subbética, Nuria Yanez Gonzalez, que
analizara el cultivo ecolégico del olivar y su rentabilidad. Finalmente, el catedratico de
comercializacion e investigacion de Mercados de la Universidad de Jaén (UJA), Manuel Parras,
analizara las estrategias mas adecuadas para dar mas valor al virgen extra a través de las figuras de
calidad diferenciada.

En la jornada de clausura, una de las mayores expertas a nivel mundial en fitopatologia vegetal e
investigadora del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) en Cérdoba, Blanca Landa,
analizara la situacion actual de Xylella en Espafa y presentara los resultados parciales del proyecto
europeo POnTe para su lucha.

También, Marina Morente, investigadora postdoctoral del Instituto de Ciencias Agrarias del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC), hablara sobre los vectores potenciales de Xylella
fastidiosa en Espafia y expondra posibles estrategias de control; la experta en aceites y jefa de panel
de Citoliva, Mari Paz Aguilera, debatira sobre los retos de la almazara en materia de sanidad vegetal.

Suiguiendo con las ponencias, el delegado territorial de SEO/BirdLife en Andalucia y coordinador del
Proyecto LIFE Olivares Vivos, José Eugenio Gutiérrez, explicara los principales servicios
ecosistémicos del olivar, asi como de la promocion y recuperacion de dichos servicios.

Por ultimo, el responsable del Departamento de Entomologia del Laboratorio de Produccién y
Sanidad Vegetal de la Junta de Andalucia, Manuel José Ruiz, describira los sintomas de las
patologias emergentes en el olivar y las formas de control segun la bibliografia.

https://www.europapress.es/esandalucia/jaen/noticia-citoliva-interoleo-daran-conocer-ultimos-avances-olivar-campo-sanidad-vegetal-2018091012....
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5/5/2019 Citoliva e Interéleo daran a conocer los ultimos avances del olivar en el campo de la sanidad vegetal
La directora general de Citoliva, Cristina De Toro Navero, y el gerente del Grupo Interéleo, Esteban
Monblan, han coincidido en destacar la importancia de esta formacion especializada para la industria
aceitera, y de los esfuerzos que destinan ambas entidades a la transferencia de conocimiento, con la
que dan respuesta a los retos clasicos en formacion demandados por el sector en temas
emergentes, consecuencia de las nuevas necesidades, tales como las relacionadas con la sanidad
vegetal.

La jornada cuenta con la financiacion de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural de la
Junta de Andalucia y del Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (Feader), y esta destinada a

todo el sector oleicola.

;Compensa ser madre? Si, y te
explicamos por queé

Toda madre se ha planteado alguna vez si la
maternidad compensa. Y no hablamos de las
noches sin dormir con el bebé llorando, sino
cuando ese bebé crece y cultiva una
propension natural a la exigencia y a los
desplantes. Os suena, ¢verdad? Repasemos
todas esas situaciones de mamas en apuros
para responder a la pregunta final: ¢compensa
ser madre?

Ofrecido por ONCE
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Ya esta a la venta la Guia EVOOLEUM
2019 con los 100 mejores AOVEs del
mundo

Miércoles 12 de septiembre de 2018

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la tercera edicion de la Guia EVOOLEUM

World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils que muestra la seleccion de los 100 mejores
AOVEs del mundo segtn los resultados obtenidos en los EVOOLEUM Awards. Una
edicion de lujo, prologada por el mediatico chef italiano Carlo Cracco, en la que

podemos encontrar recetas mediterraneas de Quique

Dacosta (3 estrellas Michelin), articulos sorprendentes

sobre los usos culinarios del virgen extra, las
ultimas tendencias del mundo del olivo y mas,

mucho mas. Todo un placer para los sentidos.

Tras el éxito de las ediciones anteriores, la Guia
EVOOLEUM 2019, vuelve al mercado con los 100
mejores AOVEs del mundo -EVOO TOP100- segtn los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM Awards,

resultado de la alianza entre Grupo Editorial Mercacei y AEMO (Asociacion Espafiola

https://www.mercacei.com/noticia/49399/actualidad/ya-esta-a-la-venta-la-guia-evooleum-2019-con-
los-100-mejores-aoves-del-mundo.html
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de Municipios del Olivo), dos entidades de amplia y s6lida trayectoria en el sector

oleicola cuya unidn ofrece la maxima garantia de calidad, rigor y objetividad.

La Guia -de periodicidad anual y 10.000 ejemplares de tirada- incluye una completa
ficha informativa de cada uno de los (caracteristicas organolépticas,
variedad/es de procedencia, situacion geografica del olivar, volumen comercializable,
certificados Kosher y Halal, cata organoléptica, maridaje...), acompafiada de una imagen

de su envase.

La se distribuira entre 2.000 restaurantes
con estrellas Michelin y The World's 50 Best Restaurants, a
todos los importadores y distribuidores a nivel mundial, resorts y
tiendas gourmet con presencia de virgen extra

Zumos de Espaia, Italia, Portugal, Grecia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Israel,
Marruecos, Chile, Jordania, Arabia Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Estados
Unidos han competido en esta tercera edicidon del concurso. Los principales paises
productores y multitud de variedades como las espanolas picual, hojiblanca, cornicabra,
arbequina, manzanilla o picuda; las italianas leccino, coratina o frantoio; las lusas
cobrancgosa, verdeal o cordovil; o la marroqui picholine aparecen representadas en esta
Guia tnica que presenta cada afio los mejores AOVEs del mundo; ademas de los zumos

ganadores de los

- en las categorias de Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y
Mejor Disefio Gama Retail, que también figuran en la Guia con un tratamiento
especifico y diferenciado, reconociendo de este modo la gran revolucién creativa

producida en este segmento en los tltimos anos.

Para Grupo Editorial Mercacei es un privilegio contribuir a difundir la auténtica cultura
del AOVE a nivel mundial. Por ello, la estara proximamente
distribuida a 2.000 restaurantes con estrellas Michelin y The World's 50 Best
Restaurants, a todos los importadores y distribuidores a nivel mundial, resorts y tiendas

gourmet con presencia de virgen extra.

https://www.mercacei.com/noticia/49399/actualidad/ya-esta-a-la-venta-la-guia-evooleum-2019-con-
los-100-mejores-aoves-del-mundo.html
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PROLOGO

Y es que la tercera edicion de la Guia EVOOLEUM
esta repleta de novedades. Prologada por el

mediatico chef italiano Carlo Cracco, jurado de
PROLOGUE

Ive been asked to vate about EVCO. Well, o
first sayisth oine o

MasterChef Italia y propietario del restaurante

Cracco (Milan, Italia), la Guia cuenta con mas de

una veintena de articulos acerca del arte de la cata,

la olivicultura internacional, el analisis de la evolucion
de la produccion mundial de aceite de oliva, AOVE y
gastronomia -con recetas mediterraneas del chef con 3 estrellas Michelin Quique
Dacosta (restaurante Quique Dacosta en Denia, Espaiia), las tiendas mas bellas del
mundo dedicadas a este alimento, las tendencias del consumo de virgen extra, salud,

packaging, diccionario oleicola...

El Concurso Internacional EVOOLEUM Awards se ha
consolidado como la competicion privada numero 1 en el
prestigioso ranking “The World's Best Olive Qils”

En definitiva, la -
cuya app para i0OS y Android estara disponible proximamente- también narra las

historias humanas que se esconden detras de los mejores aceites, s6lo con la intencioén

de que el consumidor llegue a entender que un gran aceite de oliva virgen extra no es un

producto o alimento mds, sino el resultado de una estrecha y milenaria alianza

ciertamente beneficiosa entre el ser humano y el olivo, el mitico Olea europaea.

Cabe destacar que el Concurso Internacional EVOOLEUM Awards se ha consolidado
como la competicion privada numero 1 en el prestigioso ranking “The World’s Best
Olive Oils”.

https://www.mercacei.com/noticia/49399/actualidad/ya-esta-a-la-venta-la-guia-evooleum-2019-con-

los-100-mejores-aoves-del-mundo.html
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La Junta apuesta por la modernizacion del
sector del olivar en Jaén para lograr una
mayor competitividad
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, JUNTA DE ANDALUCIA
Publicado 13/09/2018. JAEN, 13 Sep. (EUROPA PRESS) —

La Junta de Andalucia apuesta por la modernizacion del sector del olivar en la provincia
de Jaén y la disminucién de su excesiva atomizacién para lograr una mayor
competitividad en la produccion de un aceite de oliva de calidad.

Asi lo ha senalado este jueves la delegada del Gobierno andaluz, Ana Cobo, durante la
inauguracion del XIl Encuentro de Maestros y Responsables de Almazara, que ha
organizado GEA lIberia en la Institucion Ferial de Jaén (Ifeja).

"Un aflo mas agradecemos a GEA Iberia que cuente con la Junta de Andalucia en este
encuentro que se ha convertido en una cita obligada para la provincia y también en
una de la mas concurridas por la capacidad que tiene de abordar en cada edicién las
ultimas novedades de interés para el sector", ha destacado afirmado.

Acompanada por el delegado territorial de Agricultura y Desarrollo Rural, Juan Balbin,
ha defendido la contribucidn de la Junta para abordar "los retos del futuro para el
sector". Ha insistido, ademads, en el trabajo que desarrolla con la puesta en marcha de
lineas de ayuda que "vienen a modernizar el sector con el objetivo también se
disminuir su excesiva atomizacién, que no beneficia a la provincia".

https://www.europapress.es/esandalucia/jaen/noticia-junta-apuesta-modernizacion-sector-
olivar-jaen-lograr-mayor-competitividad-20180913175000.html
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EN CONDICIONES DE LIDERAR LA DIGITALIZACION

"Creemos que el sector del olivar en Jaén esta en condiciones de liderar la
digitalizacion en la agricultura, para alcanzar los niveles de calidad y trazabilidad que el
aceite de oliva puede conseguir", ha manifestado la delegada.

También ha recordado que en la actualidad se esta "en pleno desarrollo del marco de
Desarrollo Rural de la Unién Europea"”, con lo que se estd apoyando a todo el sector
con ayudas para la modernizacidn de explotaciones agrarias o de incorporacion de
jovenes a la actividad agraria, con la incorporacion de 141 jovenes en las Ultimas dos
convocatorias, y la prevision de otra.

Igualmente, ha hecho mencidn "a otras ayudas mas innovadoras, que también hacen
gue el sector sea mas eficiente", dirigidas a las comunidades de regantes para la
mejora de las instalaciones eléctricas, incluso de la autoproduccién de energia para
gue puedan ser mas eficientes.

"Por eso insistimos tanto desde la Junta en que en la préxima PAC, ademas de
defender las ayudas directas a la produccion, estos incentivos para el desarrollo rural
no se pierdan, para que nuestro sector pueda ser mas competitivo", ha afiadido.

Junto a Cobo, también han participado en la apertura del encuentro el presidente GEA
Iberia, Alvaro Martinez; la subdelegada del Gobierno, Catalina Maduefio; el diputado
de Agricultura, Pedro Bruno, y la presidenta de la Asociacién Espafiola de Municipios
del Olivo (Aemo) Ana Maria Romero.

https://www.europapress.es/esandalucia/jaen/noticia-junta-apuesta-modernizacion-sector-
olivar-jaen-lograr-mayor-competitividad-20180913175000.html
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La Junta apuesta por la modernizacion del
sector del olivar para lograr una mayor
competitividad

EUROPA PRESS 13.09.2018

La Junta de Andalucia apuesta por la modernizacion del sector del
olivar en la provincia de Jaén y la disminucion de su excesiva
atomizacion para lograr una mayor competitividad en la produccion

1 Encuentro d: Responsables
' Maestros d Almazaras

Cobo interviene en el Xl Encuentro de Maestros y Responsables de Almazaras. JUNTA DE ANDALUCIA

Asi lo ha sefalado este jueves la delegada del Gobierno andaluz, Ana Cobo,
durante la inauguracion del Xll Encuentro de Maestros y Responsables de
Almazara, que ha organizado GEA Iberia en la Institucion Ferial de Jaén (Ifeja).

"Un afo mas agradecemos a GEA Iberia que cuente con la Junta de Andalucia
en este encuentro que se ha convertido en una cita obligada para la provincia y
también en una de la mas concurridas por la capacidad que tiene de abordar
en cada edicion las ultimas novedades de interés para el sector", ha destacado
afirmado.

Acompafada por el delegado territorial de Agricultura y Desarrollo Rural, Juan
Balbin, ha defendido la contribucién de la Junta para abordar "los retos del
futuro para el sector". Ha insistido, ademas, en el trabajo que desarrolla con la
puesta en marcha de lineas de ayuda que "vienen a modernizar el sector con el

https://www.20minutos.es/noticia/3438574/0/junta-apuesta-por-modernizacion-sector-
olivar-para-lograr-mayor-competitividad/
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objetivo también se disminuir su excesiva atomizacion, que no beneficia a la
provincia".

EN CONDICIONES DE LIDERAR LA DIGITALIZACION

"Creemos que el sector del olivar en Jaén esta en condiciones de liderar la
digitalizacién en la agricultura, para alcanzar los niveles de calidad y
trazabilidad que el aceite de oliva puede conseguir”, ha manifestado la
delegada.

También ha recordado que en la actualidad se esta "en pleno desarrollo del
marco de Desarrollo Rural de la Unién Europea", con lo que se esta apoyando
a todo el sector con ayudas para la modernizacion de explotaciones agrarias o
de incorporacion de jévenes a la actividad agraria, con la incorporacion de 141
joévenes en las ultimas dos convocatorias, y la prevision de otra.

Igualmente, ha hecho mencion "a otras ayudas mas innovadoras, que también
hacen que el sector sea mas eficiente", dirigidas a las comunidades de
regantes para la mejora de las instalaciones eléctricas, incluso de la
autoproduccion de energia para que puedan ser mas eficientes.

"Por eso insistimos tanto desde la Junta en que en la proxima PAC, ademas de
defender las ayudas directas a la produccion, estos incentivos para el
desarrollo rural no se pierdan, para que nuestro sector pueda ser mas
competitivo", ha afadido.

Junto a Cobo, también han participado en la apertura del encuentro el
presidente GEA Iberia, Alvaro Martinez; la subdelegada del Gobierno, Catalina
Maduerio; el diputado de Agricultura, Pedro Bruno, y la presidenta de la
Asociacion Espariola de Municipios del Olivo (Aemo) Ana Maria Romero.

https://www.20minutos.es/noticia/3438574/0/junta-apuesta-por-modernizacion-sector-
olivar-para-lograr-mayor-competitividad/



minutos

Mas de 400 profesionales de toda Espana
participan en el Xll Encuentro de Maestros y
Responsables de Almazara

EUROPA PRESS 13.09.2018

Mas de 400 profesionales del sector oleicola procedentes de toda Espara
participan en el Xll Encuentro de Maestros y Responsables de Almazara
de GEA, que se desarrolla este jueves en la Institucion Ferial de Jaén
(Ifeja).

Inauguracion del XIl Encuentro de Maestros y Responsables de Almazara de GEA.

La actividad formativa, una de las mas antiguas y prestigiosas del sector oleicola, ha
reunido a ponentes de primer nivel y ha abordado como tema central el futuro del
sector del aceite de oliva en el plazo de diez anos. Ademas, se ha celebrado un
programa paralelo de charlas técnicas para maestros de almazara que ha tenido tanto
éxito que ha desbordado la capacidad de la sala en la que se ha celebrado.

La inauguracién ha contado con el presidente de GEA lberia, Alvaro Martinez; la
delegada del Gobierno andaluz, Ana Cobo; la subdelegada del Gobierno, Catalina
Maduerio; el diputado de Agricultura Ganaderia y Medio Ambiente de la Diputacién
Provincial de Jaén, Pedro Bruno, y la presidenta de la Asociacién Espafola de
Municipios del Olivo (Aemo), Ana Maria Romero.

https://www.20minutos.es/noticia/3438475/0/mas-400-profesionales-toda-espana-participan-xii-
encuentro-maestros-responsables-almazara/
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En su intervencion, Martinez ha senalado que el lema de este ano es 'Preparandonos
para el futur', ya que el objetivo es abordar los avances tecnoldgicos para preparar al
sector para los grandes cambios que vienen en los proximos afos.

"Hoy presentamos un libro que acaba de publicar GEA con un titulo transgresor, 'El
fin del sector oleicola tal y como lo conocemos', que ha contado con un grupo de
expertos de primer nivel que ofrecen su visidn del sector en el plazo de diez afios", ha
afirmado.

Ademas, ha puesto de relieve que los maestros de almazara cada vez van
adquiriendo mayor protagonismo, por lo que es muy importante ofrecerles formacion
de forma permanente que les ayude a mejorar en la calidad de los aceites,
productividad y rendimiento.

El programa del encuentro ha comenzado con la ponencia de Horacio Gonzalez
Alemani, asesor de empresas y organizaciones agroalimentarias, miembro del
laboratorio de ideas 'Farm Europe'y profesor del lIST, titulada 'Y mas alla del sector,
¢, qué debe ocuparnos?'.

Posteriormente, el presidente de Dcoop, Antonio Luque, ha protagonizado una
intervencién en la que ha explicado su vision del sector y del momento en que se
encuentra su grupo cooperativo. En este sentido, ha defendido que Dcoop no ha
tenido ninguna relacion con las bajadas de precio del aceite de oliva de los ultimos
meses y ha destacado que la firma es lider a nivel mundial en el sector oleicola.

También ha apostado por seguir incrementando el volumen del grupo. "Facturamos
1.000 millones de euros anuales, pero esto soélo es lo que crece Mercadona al afo,
por lo que nos queda mucho por hacer", ha manifestado.

En cuanto a su visiéon del mercado, ha vaticinado que si la meteorologia es propicia,
Espafia pasara a producir 500.000 toneladas mas de aceite en el plazo de cinco afos,
por lo que "el sector tendra que estar preparado en un futuro para ser capaz de
vender una produccion de 1,8 6 1,9 millones de toneladas de cada campara".

LIBRO

Uno de los ejes del evento ha sido el libro 'El fin del sector oleicola tal y como lo
conocemos', una obra editada por GEA en la que expertos de diferentes sectores
ofrecen su vision de como sera el sector oleicola dentro de una década.

El director del Centro de Excelencia de Aceite de Oliva de GEA, Rafael Cardenas, ha
realizado una introduccion a este libro, mientras que varios de sus autores, como
Juan Antonio Parrilla, José Antonio La Cal, Elisabet Estévez, José Maria Penco,
Montse Godoy y Maria Isabel Covas, han protagonizado una mesa redonda.

Ademas, el Encuentro de Maestros y Responsables de Almazara de GEA ha contado
con la colaboracion de las revistas oleicolas mas importantes a nivel nacional, como
'Mercacei', 'Olimerca’, 'Almaceite’, 'Interempresas’, 'Oleo' u 'Oleum Xauen'.

https://www.20minutos.es/noticia/3438475/0/mas-400-profesionales-toda-espana-participan-xii-
encuentro-maestros-responsables-almazara/



minutos

PONENCIAS TECNICAS

Una de las principales novedades es que este afio se ha desarrollado de forma
paralela un programa de ponencias de caracter técnico, dirigido a maestros de
almazara. Esta formacion ha sido todo un éxito, ya que cerca de 150 maestros han
llenado la Sala Guadalbullén de Ifeja.

Estas charlas, ofrecidas por especialistas de GEA, han analizado aspectos como los
parametros de calidad de los aceites y los limites establecidos, la optimizacion del
proceso de elaboracion del aceite de oliva o el mantenimiento mecanico en los
distintos elementos para la extraccion de aceite de oliva virgen.

El Encuentro de Maestros y Responsables de Almazara de GEA se ha alargado hasta
la tarde con la conferencia 'Descubre tu cien x cien', a cargo de Juan Luis Mufoz
Escassi. El publico ha podido contagiarse de la energia positiva y de las experiencias
de Muioz Escassi, reconocido conferenciante y gerente de la Asociacién de
Fundaciones Andaluzas (AFA).

https://www.20minutos.es/noticia/3438475/0/mas-400-profesionales-toda-espana-participan-xii-
encuentro-maestros-responsables-almazara/



Ya esta a la venta la Guia EVOOLEUM 2019
con los 100 mejores AOVEs del mundo

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la tercera edicién de la Gufa EVOOLEUM World's TOP1 00 Extra Virgin Olive
Oils que muestra la seleccién de los 100 mejores AOVEs del mundo segiin los resultados obtenidos en los EVOOLEUM
Awards. Una edicién de lujo, prologada por el mediético chef italiano Carlo Cracco, en la que podemos encontrar rece-
tas mediterréneas de Quique Dacosta (3 estrellas Michelin), artfculos sorprendentes sobre los usos culinarios del virgen
extra, las Gltimas tendencias del mundo del olivo y m&s, mucho més. Todo un placer para los sentidos.

Tras el éxito de las edicio-
nes anteriores, la Guia EVOO-
LEUM 2019 vuelve al merca-
do con los 100 mejores AO-
VEs del mundo -EVOO
TOP100- seguin los Premios
Internacionales a la Calidad
del Aceite de Oliva Virgen
Extra EVOOLEUM Awards,
resultando de la alianza en-
tre Grupo Editorial Mercacei
y AEMO (Asociacién Espa-
fiola de Municipios del Oli-
vo), dos entidades de am-
plia y sdlida trayectoria en el
sector oleicola cuya unién ofrece la maxima
garantfa de calidad, rigor y objetividad.

Cabe destacar que el Concurso Interna-
cional EVOOLEUM Awards se ha consolida-
do como la competicién privada nimero 1
en el prestigioso ranking “The World’s Best
Olive Oils”.

La Guia -de periodicidad anual y 10.000
ejemplares de tirada- incluye una completa
ficha informativa de cada uno de los 100 vir-
genes extra (caracteristicas organolépticas,
variedad/es de procedencia, situacion geo-
gréfica del olivar, volumen comercializable,
certificados Kosher y Halal, cata organolépti-
ca, maridaje...), acompanada de una imagen
de suenvase.

Zumos de Espafa, Italia, Portugal, Gre-
cia, Francia, Croacia, Eslovenia, Turquia, Is-
rael, Marruecos, Chile, Jordania, Arabia
Saudi, Alemania, Sudafrica, Tunez y Esta-
dos Unidos han competido en esta tercera
edicién del concurso. Los principales pai-
ses productores y multitud de variedades
como las espafiolas picual, hojiblanca, cor-
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nicabra, arbequina, manzanilla o picuda;

las italianas leccino, coratina o frantoio; las
lusas cobrancosa, verdeal o cordovil; o la
marroqui picholine aparecen representa-
das en esta Guia Unica que presenta cada
afio los mejores AOVEs del mundo; ade-
mas de los zumos ganadores de los Packa-
ging EVOOLEUM Awards -los Premios al
Mejor Packaging de AOVE, una de las
grandes novedades del Concurso Interna-
cional EVOOLEUM Awards- en las catego-
rias de Mejor Disefio AOVE Premium, Me-
jor Disefio Innovador y Mejor Disefio Ga-
ma Retail, que también figuran en la Guia
con un tratamiento especifico y diferen-
ciado, reconociendo de este modo la gran
revolucién creativa producida en este seg-
mento en los dltimos afios.

Para Grupo Editorial Mercacei es un privi-
legio contribuir a difundir la auténtica cultu-
ra del AOVE a nivel mundiai. Por ello, la Guia
EVOOLEUM se distribuird préximamente a
2.000 restaurantes con estrellas Michelin y
The World's 50 Best Restaurants, a todos

los importadores y dis-
tribuidores a nivel mun-
dial, resorts y tiendas
gourmet con presencia
de virgen extra.

Y es que la tercera
edicion de la Guia EVO-
OLEUM 2019 estd re-
pleta de novedades.
Prologada por el me-
didtico chef italiano
Carlo Cracco, jurado
de MasterChef Italia y
propietario del restau-
rante Cracco (Milan,
Italia), la Guia cuenta con mas de una
veintena de articulos acerca del arte de la
cata, la olivicultura internacional, el anali-
sis de la evolucién de la produccién mun-
dial de aceite de oliva, AOVE y gastrono-
mia -con recetas mediterraneas del chef
con 3 estrellas Michelin Quique Dacosta
(restaurante Quique Dacosta en Denig,
Espafia), las tiendas mas bellas del mundo
dedicadas a este alimento, las tendencias
del consumo de virgen extra, salud, pac-
kaging, diccionario oleicola...

En definitiva, la Guia EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Oils -cuya app para
iOS y Android estard disponible también
préximamente- narra las historias humanas
que se esconden detrés de los mejores acei-
tes, sélo con la intencién de que el consumi-
dor llegue a entender que un gran aceite de
oliva virgen extra no es un producto o ali-
mento mas, sino el resultado de una estre-
cha y milenaria alianza ciertamente benefi-
ciosa entre el ser humano y el olivo, el miti-

co Olea europaea.



