Las III Jornadas "Virgen Extra. Patrimonio
Saludable” acogen la presentacion en primicia
de la Guia EVOOLEUM 2019

| Il edicién de las loma-
das "\irgen Extra. Patnimo-
nio Saludable” celebradas
2| pasado 27 de septiembra
2n el Hotal Palacio da Ube-
da [Jaén) acogld la presen-
tacidn en primicia de la Guia
EVOOLELIM 2019, editada
por el Grupo Editorial Mer-
cacel, en la que Juan A, Pe-
famil Alba v Pandora Pefia-
mil Pefiafiel -aditar y direc-
tors, respectivamente de la
Guiz- desvelaron las novedades de esta pu-
blicacidn anual que prasenta ios 100 majcras
ADVEs del mundo segdn los resultadas del
concurso EVOOLEUM Awards.

Este encusntro -de cardcter bienal v que
raunid a mas de un centanar de profesiona-
les del sector oleicola, entre ingenieros agro-
nomos, productores, restauradores, empre-
sas turfstleas o Investigadores- gird en tormc
3 cuatro grandes pilares: salud, experiencia,
promacion o innovacion y gastronomia,

En la presentacicén de la Guig EVOOLEUM
2mg; que acaba de salir al mercado, &l editor
da |a publicadién y CEQ de Mercacei alabo ia |a-
bar que &l Centro de Interpretacion realiza y
recortit que Mercacet lleva colaberando y par-
ticipando en estas jomadas desde sus inigos.

Durante su intervencicn, destacd que “los
carca da foo acaitas presentados a la titima
edicidn del cancurso EVOOLEUM Awards
pertenscen a 13 paises diferentes, v de los
100 ViTEENEes extra que aparecen en la dltma
edicion de |a guia, el 282 son de Jaén, lo gue
pone de manifiesto el nivel cualitative que
en este momeanto tiena [a provincia, el impul-
so desarrollada, asi como los productores
tan emergentes y preparados que tiene',

Asimismo, hizo referencia al reciente arti-
culo del prestigioso periodista faliane Luig
Caricato, gue considera a EVOOLEUM como

MERCACEI SEMANAL = B4 DCTUBRE IUTE

“la mejor guia del mundeo y la mas influyen-

te", asf como al ranking “The World's Best
Ollve Oils", elaborado por el experta catador
aleman Heiko Schmidt, que -en solo tres edr
ciones- sitta a EVOOLEUM como el concur-
so privado mas importante del mundo,

Pefamil también agradecid el apoyo de
los patrocinadores v sponsors de 13 guia.

La jormada fue inaugurada por el diputado
de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambien:
te, Pedro Bruno; el delegado de Agriculturs,
Pesca y Desamolle Rursl, Juan Balbin; 2] vice-
rrector de Relaciones con la Sociedad & In-
sercicn Laboral de la Universidad de Jaén,
Juan Ramon Lanzas; |z elealdesa de la ciu-
dad, Antonia Qlivares; y el presidente de
“Olivar y Aceite”, Javier Camez.

Clivares recaled la cantidad de socios que
se han incorporado a la entidad en los Ut
mos cuatro anos v la gran cantidad de activi
dades que impulsan a lo lerge del afio; mien
tras que Bruho subrayd la importancia de la
educacon del consumidor para gue sepa di-
ferendar un buen aceite v aposto por cen-
trar la atenddn en las propiedades saluda-
bles que &l oro liguido.

For su parte, el delegado de Agricultura,
Pesca'y Desamrollo Rural quise peoner el acen-
toen la necesidad de que &l precio del acafte
de oliva virgen extra sez el gue menece; v el vi-

cerrector de Relaciones con la
Seciedad e inserciin Laboral de
la-Uniiversidad de Jaén precisd
que, dentro de los diferentes
Erupos de investigacion del cen-
tro docente, 39 da los 115 estu-
dian de forma directa o indirec-
ta aspectas relacionados con el
aceite y el ofivar.

Asivez, ¢l presidenta de la
entidad, Javier Gdmez, mani-
festd gue estas jornadas con
guizds &l acto mas impottanta
de cuantos se desarrollan en “Oivar y Acsi-
te" y con ellas consiguen que Ubeda sea al
epicentro del sector del aceite de oliva vir-

gen extra.

Salud

El blogue de “Salud™ lo abrid una ponencla
sabre la “Revision comentada de las conciusio-
ries del I Congrese Internacional de Aceite de
Qliv Virgen, Olivar v Salud” 3 cargo del cate-
dratico de inmunalogia de la Universidad de
Jaén, Jasé Juan Caforin, quien compartio con
las asistentes las conclusiones amrojadas por
¢l Congreso Intemacional celebrado en Jagn,
donde seexpusieron 14 conclusionas de clen-
tificos de reconoddo prestigio que versan so-
bre el sfecto que alauncs AQVES tienen en la
prevencdn de algunas patalogias,

Dentro de esta misma cateporia hubo otra
conferznca sobre “2l AOVE v la prevencion
de enfermedades cardiovasculares", a cargn
de lesiis de |a O=ada, catedratico de Bioguk
mica y Biologla Molecular de la Universidad
de Zaragoza.
nnovaciany
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En el apartado de “Experiendia” tuvo lugar
una mesa redonda sohre “E AOVE como vi-
lor diferencial en productos aiimentarios” gue



coordinaron Rafael del Rosal v Roberto Do-
minpuaz, perentes de Patatas San Nicaslo y
de Fan de Olivio, respactivaments.

For otro lado, en el 2mbito de a3 “Innova-
cicny la Promocion” se desarmollaron tres
penencias sobre 50 noinnovas, desapare-
¢es... Los secrefos de un proceso disruptivo™,
conducida por José Cliver, presidente de Ca
nasha Designs el “Sistema vascular integro-
da en ollvicultura™, que fue impartida por

Juana Nieto, de Olvarum-Fundacidn Caja Ru-
ral de Jaénm; v “Estrategias giobales de prormo-
cidn y comuinicacidn de g Interprofesional del
Aceire de Oilva Espaficl™, a cargo de Antonlo
Martinaz, rasponsable de comunicacidn de
esta organizacion.

El itime de los apartados fue el de gastro-
nomia, donde se dieron cita algunos de los
mejares chefs de Ia provingia, que realizaron
un shaweaakings 3 sals manas; mientras que

el broche de oro de la jormada fue fa entrega
de los Premics Virgen Extra. Patrimonio Salu-
dable, que recibieror losé Juan Gatorio (=a-
lud}, el cocinera Alvaro Salazar {gastronc-
mia) y la Universidad internacional de Anda-
lucia {promacion). El reconocimiento en la
categoria de experiencia fue para Marino
Uceda y s2 entregd una mencidn espacial a
titulo pdstumo para Marla Molero, una de
las grandes damas dal AQVE.

Calcula su precio en tiempo real con agrocomparador.com para...

COMPRAR O VENDER TUS ACEITUNAS
iSIN INTERMEDIARIOS Y AL MEJOR PRECIO!
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CORDOBA

EL CAMPO

El olivar mas universal

Desde el aiio 2016 vienen trabajando distintas instituciones en un
documento que esta respaldado por seis diputaciones, las organizaciones
agrarias o la Asociacién Espanola de Municipios del Olivo

15/10/2018
Siglos y siglos de relacion del hombre con el olivar han dejado en Andalucia un modelo
de produccion que supera el valor econdmico para convertirse en un patrimonio de gran
riqueza cultural y medioambiental. Desde inicios del 2016, cuando comenz6 a
plantearse la propuesta para que la candidatura Paisajes del Olivar fuera declarada por la
Unesco como patrimonio de la humanidad, se ha ido consolidando la propuesta

documental que espera llevarse a su aprobacion en el afio 2020. Seis diputaciones

https://www.diariocordoba.com/noticias/cordobalocal/olivar-mas-universal_1257215.html



CORDOBA

andaluzas (Jaén, Cordoba, Granada, Malaga, Sevilla y Cadiz), la Junta de Andalucia, las
universidades de Cordoba, Jaén, Cadiz, Granada, Malaga y Sevilla, las organizaciones
agrarias Asaja, COAG y UPA, la Fundacion Savia y Juan Ramoén Guillén y la
Asociacion Espanola de Municipios del Olivo (Aemo) estan detras de esta iniciativa que
pretende conseguir una declaracion que protegeria paisajes de olivar de gran excelencia
patrimonial, tanto por su diversidad, como por su historia, importancia en la economia y

entramado social que vincula a los territorios.

El documento que se presentara ante la Unesco sitia a Cordoba como la provincia
andaluza en la que se incluye una mayor superficie de zonas de valor universal
excepcional, con 10.993 hectéreas, de las que 5.918 pertenecen a la Subbética cordobesa
y 5.075 a la zona del Guadalquivir y Sierra Morena. En esta categoria de valor universal
excepcional se encuentran olivares de Almedinilla, Cabra, Carcabuey, Dofia Mencia,
Lucena, Luque, Priego, Zuheros, Adamuz, El Carpio, Montoro y Pozoblanco.
Asimismo, se propone un amplio espacio que pertenece a un area de influencia, que se
extiende sobre 90.107 hectareas (42.755 en la Subbética y 47.352 del Guadalquivir a
Sierra Morena). En este caso se incorpora superficie de olivar de Almedinilla, Baena,
Cabra, Carcabuey, Dofia Mencia, Fuente Tojar, Lucena, Luque, Priego, Rute, Zuheros,
Adamuz, El Carpio, Montoro, Obejo, Pedro Abad, Pozoblanco, Villa del Rio y

Villanueva de Cordoba.

Tras Cordoba, Jaén es la provincia con mas espacio incluido en el documento, con

6.125 hectéreas de valor universal excepcional y 72.227 de terreno de influencia.

En la actualidad, en Andalucia no existe ninguna figura de proteccion de paisajes
culturales como ahora se pretende recoger. En el caso de Cordoba, las dos zonas
definidas de valor universal excepcional retnen una serie de factores que las diferencia
de otros paisajes de olivar. La Subbética cordobesa destaca por reunir todas las facetas
cronologicas y patrimoniales del patrimonio de la humanidad que se quieren proteger.
Se trata de un amplio espacio que cuenta con agrociudades, pueblos y aldeas muy
vinculadas al olivar, a lo que se une el gran peso de esta produccién en la cultura y

economia de la comarca. Ademas, en este marco se incluyen tres denominaciones de

https://www.diariocordoba.com/noticias/cordobalocal/olivar-mas-universal_1257215.html
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origen (Baena, Priego y Lucena). En el caso del otro espacio cordobés, del Guadalquivir
a Sierra Morena, destaca por sus cortijos, caserios y olivares de montafia extendidos a

través de Sierra Morena. La historia y la produccion de calidad van unidos.
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