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La Guia EVOOLEUM 2019, presente en el
cuarto encuentro internacional para
catadores de la ONAOO

Martes 04 de diciembre de 2018

En el marco del cuarto encuentro internacional para catadores de la

que se celebrd en Roma entre el 30 de noviembre y el 2 de diciembre, el director de
la , Jos€ Maria Penco, presento
la tercera edicion de la

, que muestra la seleccion de los 100 mejores AOVEs del mundo segun los

resultados obtenidos en los

En este encuentro, Penco hablé sobre la ficha EVOOLEUM vy sobre esta guia que
vuelve al mercado con los 100 mejores AOVEs del mundo -EVOO TOP100- segiin
los

, resultado de la alianza entre el Grupo Editorial Mercacei y AEMO.

https://www.mercacei.com/noticia/49872/actualidad/la-guia-evooleum-2019-presente-en-el-cuarto-
encuentro-internacional-para-catadores-de-la-onaoo.html
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La ONAOO es la escuela de cata mas antigua del mundo, con sede en la ciudad italiana
de Imperia, y esté dirigida por el experto catador Marcello Scoccia. Cada afio esta
asociacion -que imparte cursos en todo el mundo- retine a sus alumnos, la mayoria
expertos y prescriptores, para mostrarles los nuevos aceites de distintos paises
productores.

Y es que el programa de este encuentro incluyo catas guiadas, ahondando en los
origenes, el cultivo y el perfil sensorial de los aceites nacionales, asi como de otros

paises mediterraneos como Es

pafia o Grecia, y otras partes del mundo.

En este caso, Penco mostr6 un elenco de variedades espaiolas, todas ellas de
municipios de la asociacion. En concreto, durante tres horas se cataron hasta 15 aceites
de la actual campafia de las variedades picual, hojiblanca, cornicabra, arbequina,
manzanilla cacerefa, pico limon, frantoio, alfafarenca, grossal, blanqueta, nevadillo,

verdial de Vélez y pajarero.

Segtn ha destacado AEMO, los alumnos presentes, procedentes de paises como Italia,
Noruega, Chile, Turquia, Estados Unidos, Holanda, Japon o Francia, “valoraron con una
nota muy alta los aceites espafioles y disfrutaron con la paleta de intensos y complejos
frutados que emanaba cada copa”.

https://www.mercacei.com/noticia/49872/actualidad/la-guia-evooleum-2019-presente-en-el-cuarto-
encuentro-internacional-para-catadores-de-la-onaoo.html
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Convocada la cuarta edicion de EVOOLEUM Awards

Cabe recordar que AEMO y el Grupo Editorial Mercacei ya han convocado la cuarta
edicion del

. Se trata de una competicion unica en el mundo dotada de la mayor rigurosidad que
reconoce cada campafia a los 100 mejores virgenes extra del mundo -publicados y
difundidos en la influyente

-, ¥y que ha logrado posicionarse en tan solo tres ediciones como el Mejor Concurso
Privado del Mundo segtn el ranking The World's Best Olive Oils. El plazo de

inscripcion y recepcion de muestras se cerrard el 27 de febrero de 2019.

Productores y empresas elaboradoras de virgen extra de todo el mundo podran
inscribirse y enviar sus AOVEs de la campafia en curso para participar en el concurso a
través de su web , que cuenta con versiones en espanol e inglés. En
ella, los interesados podran encontrar informacion detallada sobre la competicion y

las , asi como la y la composicion del

Conviene destacar también que los AOVEs inscritos participaran en los

-toda una novedad en un concurso de estas caracteristicas-, que
premiard los mejores envases segun su estética y aspecto formal en sus diferentes
categorias: Mejor Diseno AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Diseflo
Gama Retail.

https://www.mercacei.com/noticia/49872/actualidad/la-guia-evooleum-2019-presente-en-el-cuarto-
encuentro-internacional-para-catadores-de-la-onaoo.html



La Guia EVOOLEUM 2019, presente en el cuarto
encuentro internacional para catadores de la ONAOO

En el marco del cuarto encuentro interna-
cional para catadores de la Organizacion Na-
cional de Catadores de Aceite de Oliva de
Italia (ONAQO, por sus siglas en italiano),
que se celebré en Roma entre el 30 de no-
viembre y el 2 de diciembre, el director de la
Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo
(AEMO), José Marfa Penco, presentd la ter-
cera edicién de la Guia EVOOLEUM World's
TOP100 Extra Virgin Olive Oils, que muestra
la seleccién de los 100 mejores AOVEs del
mundo segun los resultados obtenidos en
los EVOOLEUM Awards.

En este encuentro, Penco habld sobre la
ficha EVOOLEUM vy sobre esta guia que
vuelve al mercado con los 100 mejores AO-
VEs del mundo -EVOO TOP100- segun los
Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM
Awards, resultado de la alianza entre el Gru-
po Editorial Mercaceiy AEMO.

La ONAOO es la escuela de cata més anti-
gua del mundo, con sede en la ciudad italia-
na de Imperia, y estd dirigida por el experto
catador Marcello Scoccia. Cada afio esta aso-
ciacién -que imparte cursos en todo el mun-
do- redine a sus alumnos, la mayorfa exper-
tos y prescriptores, para mostrarles los nue-
vos aceites de distintos paises productores.

Y es que el programa de este encuentro
incluyd catas guiadas, ahondando en los ori-
genes, el cultivo y el perfil sensorial de los

aceites nacionales, asi como de otros paises
mediterrdneos como Espafa o Grecia, y
otras partes del mundo.

En este caso, Penco mostrd un elenco de
variedades espafiolas, todas ellas de munici-
pios de la asociacién. En concreto, durante
tres horas se cataron hasta 15 aceites de la
actual campafia de las variedades picual, ho-
jiblanca, cornicabra, arbequina, manzanilla
cacerefia, pico limdn, frantoio, alfafarenca,
grossal, blanqueta, nevadillo, verdial de Vé-
lez y pajarero.

Segun ha destacado AEMO, los alumnos
presentes, procedentes de paises como lIta-
lia, Noruega, Chile, Turquia, Estados Unidos,
Holanda, Japdn o Francia, “valoraron con
una nota muy alta los aceites espafioles y
disfrutaron con la paleta de intensos y com-

plejos frutados que emanaba cada copa”.

VUULLUIVI

Cabe recordar que AEMO y el Grupo Editorial
Mercacei ya han convocado la cuarta edicién

del Concurso Internacional EVOOLEUM
World's TOP100 Extra Virgin Olive Qils. Se tra-
ta de una competicion Unica en el mundo do-
tada de la mayor rigurosidad que reconoce
cada campafia a los 100 mejores virgenes ex-
tra del mundo -publicados y difundidos en la
influyente Guia EVOOLEUM World's TOP100
Extra Virgin Olive Oils-, y que ha logrado posi-
cionarse en tan sdlo tres ediciones como el
Mejor Concurso Privado del Mundo segun el
ranking ““The World's Best Olive Oils”. El plazo
de inscripcion y recepcién de muestras se ce-
rrard el 27 de febrero de 2019.

Productores y empresas elaboradoras de
virgen extra de todo el mundo podran ins-
cribirse y enviar sus AOVEs de la campana
en curso para participar en el concurso a tra-
vés de su web www.evooleum.com, que
cuenta con versiones en espafiol e inglés. En
ella, los interesados podran encontrar infor-
macién detallada sobre la competicion y las
bases del concurso, asi como la ficha de ins-
cripcién y la composicion del Panel de Cata.

Conviene destacar también que los AOVEs
inscritos participaran en los Packaging EVO-
OLEUM Awards -toda una novedad en un
concurso de estas caracteristicas-, que pre-
miara los mejores envases seglin su estética
y aspecto formal en sus diferentes categort-
as: Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Di-
sefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

www.evooleum.com

EVOOLEUM INTERNATIONAL COMPETITION
EL UNICO CONCURSO QUE ES UNICO

MERCACEI SEMANAL + 10/16 DICIEMBRE 2018

:TODAVIA NO HAS PRESENTADO TU AOVE?

iInscribelo ya!
www.evooleum.com
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MasJaén.- Diputacion presenta los ocho
mejores AOVE de esta cosecha que portaran el
distintivo Jaén Seleccion 2019

Los ocho aceites de oliva virgen extra que portaran durante el afio 2019 el distintivo
Jaén Seleccion. Oro Bailén, Maquiz, Dominus Cosecha Temprana, Picualia,
Pradolivo, Castillo de Canena Reserva Familiar Picual, Bravoleum y el ecoldgico Un
Olivo son los elegidos en esta ocasién.

JAEN, 14/12/2018 (EUROPA PRESS)

Los ocho aceites de oliva virgen extra que portaran durante el afio 2019 el
distintivo Jaén Seleccion. Oro Bailén, Maquiz, Dominus Cosecha Temprana,
Picualia, Pradolivo, Castillo de Canena Reserva Familiar Picual, Bravoleum y el
ecoldgico Un Olivo son los elegidos en esta ocasion.

La Diputacion concede desde 2006 este reconocimiento a los mejores aceites de
cada cosecha, segiin ha recordado su presidente, Francisco Reyes, en el acto
celebrado este viernes en la Caseria de Las Palmeras de la capital para dar a
conocer las marcas que lo integran en esta edicion.

Se trata de Oro Bailén Reserva Familiar Picual, de Aceites Oro Bailén - Galgon
99 SL (Villanueva de la Reina); Maquiz, de Aceites de Maquiz SL (Mengibar);
Dominus Cosecha Temprana, de Monva SL (Mancha Real); Picualia, de Agricola
de Bailén Virgen de Zocueca SCA (Bailén); Pradolivo, de Aceites Perales CB
(Baeza); Castillo de Canena Reserva Familiar Picual, de Castillo de Canena
OlivelJuice SL (Canena); Bravoleum Seleccion Especial de Aceites Hacienda el
Palo, de Hacienda el Palo SL (Villargordo) y el ecoldgico, que sera Un Olivo, de
Nuevos Espacios SA (Alcala la Real).

Reyes, que ha estado acompafiado en este acto por la delegada del Gobierno
andaluz en Jaén, Ana Cobo, y el vicepresidente segundo y diputado de Promocion
y Turismo, Manuel Fernandez, ha felicitado a los elegidos, "pero también a los 68
aceites que han aspirado a este sello, a sus cooperativistas y a los empresarios que
hacen esa gran apuesta por la calidad de un producto que sigue siendo fundamental
en la economia y el empleo de la provincia de Jaén".

"Estos ocho AOVE, siete de produccion convencional y uno ecologico, van a
convertirse en el buque insignia de la promocion del aceite de oliva durante 2019
y nos acompanaran a todos los eventos y actividades que la Diputacién haga desde

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html
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el punto de vista turistico y de la promocidn del sector agroalimentario jiennense",
ha destacado.

Ha apuntado que este camino, el de la calidad, se empez6 "a recorrer hace algunos
anos", siendo conscientes de que no hay que salirse de €l "porque Jaén no solo es
el principal productor mundial de oro liquido, sino que el principal productores de
aceite de calidad del mundo".

En este sentido, ha recalcado que "este concurso, al que se han presentado 68
aceites, un diez por ciento mas que el ano pasado, refrenda este hecho". Ademas,
esta apuesta por la calidad "no se encuentra focalizada en un punto concreto de la
provincia, ya que se han presentado aceites de 37 municipios y de todas las
comarcas. También ha valorado que "un 41 por ciento de estos virgenes extra los
han presentado cooperativas".

EL JURADO

Un panel de cata creado ex profeso y ha presidido por Brigida Jiménez, directora
del Ifapa de Cabra (Cordoba) ha sido el encargado de elegir a los ocho aceites
virgenes extra distinguidos en esta cata-concurso a la que se han presentado 68
candidatos.

Junto a ello, lo han integrado por Ramoén Izquierdo, responsable del Panel de
Catadores de Aceite de Oliva Virgen del Ministerio de Agricultura; Fernando
Martinez, jefe del Panel de Cata del Instituto de la Grasa de Sevilla; Maria José
Moyano, especialista en [+D+] en el Instituto de la Grasa de Sevilla; José Maria
Penco, catador y director de Proyectos de la Asociacion Espafiola de Municipios
del Olivo (Aemo), y Placido Pascual, jefe de panel de cata del Laboratorio
Agroalimentario de Cordoba.

Han participado, igualmente, Anuncia Carpio, experta catadora y miembro de
numerosos jurados de valoracion organoléptica de AOVE; Francisca Garcia,
secretaria general del Consejo Regulador de la DO Priego de Cordoba; Mari Paz
Aguilera, jefa de panel y responsable de Cocina Experimental con Aceite de Oliva
en Citoliva; Maria Luisa Ruiz, jefa del Panel de Cata de aceites de la Comunidad
Valenciana; y Paola Fioravanti, jefa de panel Umao de Roma.

Los ocho aceites seleccionados formaran parte del Plan de Promocion del Aceite
de Oliva que llevard a cabo la Diputacion de Jaén durante 2019, en el que se
contempla la presencia en ferias como Fitur, Madrid Fusion, la World Olive Oil,
Alimentaria, el Salon de Gourmets o San Sebastian Gastrondmika, entre otras.

Seran, ademas, los que utilicen los cocineros finalistas del Premio Internacional
de Cocina con Aceite de Oliva Virgen Extra 'Jaén, paraiso interior', y se enviaran
a los restaurantes con tres estrellas Michelin que existen en el mundo.

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html
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El distintivo Jaén Seleccion fue creado por la Diputacion jiennense en 2006 para
fomentar la promocion, la comercializacion y el consumo de los aceites de la
provincia y también estimular a los productores a obtener aceites de calidad.

Mais de una treintena de marcas han obtenido desde entonces este sello a cuya
cata-concurso se han presentado en torno a 600 aceites de oliva virgen extra en
todas las ediciones celebradas.

https://ubeda.ideal.es/ubeda/apuesta-liquido-20180825132503-nt.html




Diputacion presenta los ocho mejores AOVE de
esta cosecha que portaran el distintivo Jaén
Seleccién 2019

EUROPA PRESS 14.12.2018

Los ocho aceites de oliva virgen extra que portaran durante el afio
2019 el distintivo Jaén Seleccién. Oro Bailén, Maquiz, Dominus
Cosecha Temprana, Picualia, Pradolivo, Castillo de Canena Reserva
Familiar Picual, Bravoleum y el ecolégico Un Olivo son los elegidos en
esta ocasion.

-

-

Presentacion de los aceite de oliva virgen extra Jaén Seleccién 2019. DIPUTACION DE JAEN

La Diputacion concede desde 2006 este reconocimiento a los mejores aceites de cada
cosecha, segun ha recordado su presidente, Francisco Reyes, en el acto celebrado este
viernes en la Caseria de Las Palmeras de la capital para dar a conocer las marcas que lo
integran en esta edicion.

Se trata de Oro Bailén Reserva Familiar Picual, de Aceites Oro Bailén - Galgén 99 SL
(Villanueva de la Reina); Maquiz, de Aceites de Maquiz SL (Mengibar); Dominus Cosecha
Temprana, de Monva SL (Mancha Real); Picualia, de Agricola de Bailén Virgen de
Zocueca SCA (Bailén); Pradolivo, de Aceites Perales CB (Baeza); Castillo de Canena
Reserva Familiar Picual, de Castillo de Canena OliveJuice SL (Canena); Bravoleum
Seleccion Especial de Aceites Hacienda el Palo, de Hacienda el Palo SL (Villargordo) y el
ecoldgico, que sera Un Olivo, de Nuevos Espacios SA (Alcala la Real).

Reyes, que ha estado acompafado en este acto por la delegada del Gobierno andaluz en
Jaén, Ana Cobo, y el vicepresidente segundo y diputado de Promocién y Turismo,
Manuel Fernandez, ha felicitado a los elegidos, "pero también a los 68 aceites que han
aspirado a este sello, a sus cooperativistas y a los empresarios que hacen esa gran
apuesta por la calidad de un producto que sigue siendo fundamental en la economia vy el
empleo de la provincia de Jaén".

https://www.20minutos.es/noticia/3516825/0/diputacion-presenta-ocho-mejores-aove-esta-
cosecha-que-portaran-distintivo-jaen-seleccion-2019/




"Estos ocho AOVE, siete de produccion convencional y uno ecoldgico, van a convertirse
en el buque insignia de la promocion del aceite de oliva durante 2019 y nos acompanaran
a todos los eventos y actividades que la Diputacion haga desde el punto de vista turistico
y de la promocién del sector agroalimentario jiennense", ha destacado.

Ha apuntado que este camino, el de la calidad, se empezd "a recorrer hace algunos
afios", siendo conscientes de que no hay que salirse de él "porque Jaén no solo es el
principal productor mundial de oro liquido, sino que el principal productores de aceite de
calidad del mundo".

En este sentido, ha recalcado que "este concurso, al que se han presentado 68 aceites,
un diez por ciento mas que el afo pasado, refrenda este hecho". Ademas, esta apuesta
por la calidad "no se encuentra focalizada en un punto concreto de la provincia, ya que se
han presentado aceites de 37 municipios y de todas las comarcas. También ha valorado
que "un 41 por ciento de estos virgenes extra los han presentado cooperativas".

EL JURADO

Un panel de cata creado ex profeso y ha presidido por Brigida Jiménez, directora del
Ifapa de Cabra (Cérdoba) ha sido el encargado de elegir a los ocho aceites virgenes
extra distinguidos en esta cata-concurso a la que se han presentado 68 candidatos.

Junto a ello, lo han integrado por Ramén Izquierdo, responsable del Panel de Catadores

de Aceite de Oliva Virgen del Ministerio de Agricultura; Fernando Martinez, jefe del Panel
de Cata del Instituto de la Grasa de Sevilla; Maria José Moyano, especialista en |+D+l en
el Instituto de la Grasa de Sevilla; José Maria Penco, catador y director de Proyectos de

la Asociaciéon Espafiola de Municipios del Olivo (Aemo), y Placido Pascual, jefe de panel

de cata del Laboratorio Agroalimentario de Cérdoba.

Han participado, igualmente, Anuncia Carpio, experta catadora y miembro de numerosos
jurados de valoracién organoléptica de AOVE; Francisca Garcia, secretaria general del
Consejo Regulador de la DO Priego de Coérdoba; Mari Paz Aguilera, jefa de panel y
responsable de Cocina Experimental con Aceite de Oliva en Citoliva; Maria Luisa Ruiz,
jefa del Panel de Cata de aceites de la Comunidad Valenciana; y Paola Fioravanti, jefa de
panel Umao de Roma.

Los ocho aceites seleccionados formaran parte del Plan de Promocién del Aceite de Oliva
que llevara a cabo la Diputacion de Jaén durante 2019, en el que se contempla la
presencia en ferias como Fitur, Madrid Fusién, la World Olive Oil, Alimentaria, el Salén de
Gourmets o San Sebastian Gastronémika, entre otras.

Seran, ademas, los que utilicen los cocineros finalistas del Premio Internacional de
Cocina con Aceite de Oliva Virgen Extra 'Jaén, paraiso interior', y se enviaran a los
restaurantes con tres estrellas Michelin que existen en el mundo.

El distintivo Jaén Seleccién fue creado por la Diputacion jiennense en 2006 para
fomentar la promocion, la comercializacion y el consumo de los aceites de la provincia y
también estimular a los productores a obtener aceites de calidad.

Mas de una treintena de marcas han obtenido desde entonces este sello a cuya cata-
concurso se han presentado en torno a 600 aceites de oliva virgen extra en todas las
ediciones celebradas.

https://www.20minutos.es/noticia/3516825/0/diputacion-presenta-ocho-mejores-aove-esta-
cosecha-que-portaran-distintivo-jaen-seleccion-2019/
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La presidenta de AEMO, Ana Maria Romero - ABCAGRICULTURA
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La presidenta de AEMO adelanta que
«en la provincia de Cérdoba se
producira mas aceite que en toda Italia»

Ana Maria Romero afirma que «el reto del sector del olivar es lograr una renta digna» para
sus trabajadores

P. C.@abccordobaCORDOBAActualizado:16/12/2018

La presidenta de la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO) y alcaldesa

de Montoro, Ana Maria Romero, acaba de ser reelegida al frente de la red de municipios
espafioles que tienen en el olivo uno de los pilares de su economia. Nacida en Imperia
(Italia) hace siete afios, la red Recomed une a los paises que consideran el cultivo del olivo
como una forma de vida, con los objetivos de difundir y promocionar su cultura y el aceite
de oliva virgen extra como herramienta para el desarrollo del territorio.

El reto de alcanzar «una renta digna para los olivareros» es prioritario para Romero, y para
ello hay que darle al aceite un precio «justo». Con una apuesta por la calidad, «el
consumidor mundial pagard més por los mejores aceites y, por ello, desde AEMO y desde
Recomed trabajamos para que los productores se convenzan de ello. Es necesario producir
de forma sostenible con el medio ambiente, optimizando los costes y obteniendo aceites de

https://sevilla.abc.es/andalucia/cordoba/sevi-presidenta-aemo-adelanta-provincia-cordoba-
producira-mas-aceite-toda-italia-201812162257 noticia.html
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oliva virgenes extray, explica. El olivar cordobés est4, dice, «en una situacion de
privilegio» por los «matices Unicos» de sus cuatro denominaciones de origen.

Sobre el escenario que se abre al sector del olivar al inicio de la campafia 2018-2019,
Romero es optimista. «Espana lidera la produccion mundial de aceite de oliva. Por tanto, la
mayor responsabilidad esta en nuestro tejado», explicaj. «kDebemos saber vender al

mundo un producto unico y legendario como es el zumo de aceituna. No hay alimento mas
sano y no hay grasa alguna capaz de competir gastrondmicamente con nuestro aceite de
oliva virgen extray, afirma, por lo que «aunque la produccion mundial pueda crecer en los
proximos afios, también pensamos que se elevara el consumoy.

Este afio prevé una produccion nacional media-alta, que hara a Espafia lider por la menor
produccion que tendra el resto de paises. En cuanto a la calidad, «habra muy buenos
aceites», pronostica, aunque en determinadas zonas el ataque de mosca puede incidir en la
calidad de ciertas producciones. En el caso de Cordoba, «s6lo en la provincia se
producird mas aceite que en toda Italiax.

https://sevilla.abc.es/andalucia/cordoba/sevi-presidenta-aecmo-adelanta-provincia-cordoba-
producira-mas-aceite-toda-italia-201812162257 noticia.html
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La app

La app EVOOLEUM, que recoge los 100 me-
jores AOVEs del mundo publicados en la Guia
EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive
Oils, se ha alzado con el premio “Seleccién
Anuaria” en la categoria de mejor app.

Desarrollada por el estudio creativo Men-
doza Estudio y Qastusoft, la aplicacion -para
smartphones o tabletas, disponible de forma
gratuita para iOS y Android en castellano e in-
glés- permite realizar bisquedas por pais,
puntuacién obtenida en el concurso, catego-
rfa (mejor monovarietal, coupage, frutado
verde, frutado maduro, produccién ecoldgi-
ca, disefio de packaging)... ademas de des-
cubrir aquellos alimentos con los que mejor
marida cada zumo.

Y todo ello con un disefio moderno e intui-
tivo que destaca por su navegabilidad y facili-
dad de uso, permitiendo localizar rapida-
mente y sin incémodos atajos el apartado de
nuestro interés, sin olvidar otros poderosos
contenidos exclusivos relacionados con el
fascinante mundo del virgen extray su cultu-
ra: gastronomia, salud, la cata, la olivicultura
internacional, tendencias, las mejores tien-
das de AOVE, diccionario oleicola... todo pa-
ra empaparse a fondo de la maravillosa cul-
tura del virgen extra.

Los premios Anuaria son considerados
los galardones de disefio gréfico mas reco-

nocidos de Espafia, no subvencionados por

MAQUINARIA OLEICOLA

ALMAZARAS, MICROALMAZARAS,

CALDERAS DE BIOMASA
E INSTALACIONES
DE CALEFACCION

LEONARDO D’ERRICO
610 785 192 - 953 301 100

INTERMEDIACION
ACEITES DE OLIVA

NUESTRA ESTRATEGIA: LA CONFIANZA

ACEITES
TUCCITANSS, S.L.

ofive oil brokerage

info@aceitestuccitanos.com
www.aceitestuccitanos.com

la administracién y con mas sopoi'te del
sector, lo que los convierte “en los de mas
difusion y en un referente de calidad den-
tro del disefio grafico”.

El jurado de estos galardones esta forma-
do exclusivamente por representantes de

las asociaciones profesionales.

Cabe recordar que AEMO y el Grupo Edito-
rial Mercacei han convocado la cuarta edi-
cién del Concurso Internacional EVOOLEUM
World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oils. Se
trata de una competicion Unica en el mundo
dotada de la mayor rigurosidad que recono-
ce cada campana a los 100 mejores virgenes
extra del mundo -publicados y difundidos
en la influyente Guia EVOOLEUM World’s

Termobatidora
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EVOOLEUM se alza con el
premio "Seleccion Anuaria”

TOP100 Ex-
tra Virgin
Olive Oils-, y
que ha lo-
grado posi-

cionarse en
tan sélo

tres ediciones como el Mejor Concurso Pri-
vado del Mundo segln el ranking The
World’s Best Olive Oils. El plazo de inscrip-
cién y recepciéon de muestras se cerrara el
27 de febrero de 2019.

Productores y empresas elaboradoras de
virgen extra de todo el mundo podrén inscri-
birse y enviar sus AOVEs de la campafia en cur-
so para participar en el concurso a través de su
web www.evooleum.com, que cuenta con ver-
siones en espaiol e inglés. En ella, los interesa-
dos podrédn encontrar informacién detallada
sobre la competicion y las bases del concurso,
asi como la ficha de inscripcidn y la composi-
cién del Panel de Cata.

Conviene destacar también que los AO-
VEs inscritos participaran en los Packaging
EVOOLEUM Awards -toda una novedad en
un concurso de estas caracteristicas-, que pre-
miard los mejores envases seglin su estética'y
aspecto formal en sus diferentes categorias:
Mejor Disefio AOVE Premium, Mejor Disefio
Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

www.evooleum.com

Bomba
mecanica

'} Conjunto Batidora
con Molino
para Molturacion
A porlLotes
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