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Ya esta a la venta EVOOLEUM 2020,
la Guia mas influyente del mundo

Grupo Editorial Mercacei lanza al mercado la cuarta edicién de la Gufa EVOOLEUM World's TOPT00 Extra Virgin Olive
Oils que muestra los 100 mejores AOVEs del mundo seg(n los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOO LEUM
Awards. Una edicién de lujo, prologada por el chef Andoni Aduriz (Mugaritz), en la que podemos encontrar recetas me-
diterrdneas de Paco Roncero, cécteles con virgen extra, los destinos de moda en el mundo del olivo, las dltimas tenden-
cias en packaging y maridajes... y més, muche més. Una publicacién Gnica que, gracias a su éxito entre chefs, importado-
res y distribuidores, se ha convertido en la més influyente a nivel mundial.

Tras el éxito sin precedentes de las
ediclones anteriores, la Guia EVOOLELAM
2020, vuelve al mercado con los 100 me-
fores AOVES del mundo -EVOO TOP10O-
segln los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM Awards, resultado de la
3liamzz entre Grupo Editorial Mercacei v
AEMO {Asocizcidn Espafiola de Munic-
pios del Olivo), dos entidades de amplia
y solida trayectoria en el sector oleicola.

La Guia de perindicidad anual y 10.000
ejemplares de tirada- Induye una comple-
t3 ficha informatha de cada uno de los
100 virgenes extra (caracteristicas orga-
noldpticas, variedadfes de procedenda,
situacidn geografica del olivar, volumen
comercializahle, certificados Kosher, Ha-
lal y CAAE, cata organoléptica, maridaje...),
acompanada de una magen de su envase.

Comao ya es hahitual, la Guig EVOOLEUM se-
r3 proximamente distribuida a 2000 restaw-
rantes con estrelizs Michelin y The World's 50
Bect Restaurants, a todos los importadores v
thqt'nhmdmﬂ a nivel mundial, resorts v tien-
das gourmet con presencia de virgen extra,
Asimisma, volverd a protagonizar una ambi-
ciosa campafia de comunicacion, coma la rez-
lirada en el mimers anterior, con aparnciones

en centenares de medios de comunicacion -
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prensa escrita y on fine, ademas de emisoras
de radio- de dmbito nacional e intemacdonal.
Zumos de Espafia, Italla, Portugal, Grecia,
Francia, Croadia, Japdn, Eslovenia, Turguia, Is-
rael, Marruecos, Chile, Jordania, Arablz Saudi,
Alemania, Sud&frica, Tunez y Estados Unidas
han competido en esta cuarta edicidn del
concurso. Los princpales pases praductares
y roultitud de varfedades como las espafiolas
picual, hojiblanca, comnicabra, arbequina,
rmanzanilla, empeltre ¢ picuds; |25 ftalianas
leccing, corating, framtalo o bosana; (as lusas
cobrangosa, verdeal, galega o cordovil; la ma-
rrogui picholing; o [a croata burfa aparecen re-
presentadas en esta Guis Unica que presanta
cada afo los mejores AOVES del munda; ade-
mas de los zumos ganadores de los EVOO-
LEUM Packaging Awards -los Premios al Me
jor Packaging de AOVE, toda una novedaden
un Concurse de estas caracterlsticas- en las

categorias de Mejor Disefio AOVE Pre-
miurm, Mejor Disefio Innavadar y Mejor
Diseno Gama Retal, que cuerta con zu-
mos espanoles, italianos y californianos
entre los galardonades.

L= edicidn 2020 de |a Guig EVOOLEUM
esta repleta de novedades. Prologada
por &l chef Andoni Aduriz, propietario del
restaurante Mugaritz (2 estreflas Michalin
y n°7 del munde), esta publicacidn cuenta
con mas de una veintena de articulos
acerca del arte de la cata, los nosorts mds
exclusivos del mundo del olivo, virgan ax-
tra y gastronomia -con recetas meaditems-
neas del chef con 2 estrellas Michelin Pa-
co Roncero (La Terraza del Casino}, coc-
teles con ADVE, todas las tiendas gour
met del mundo, eco-tendenclas (yopa ¥
redax entre oivos), el nuevo consurmidor, s=-
lud, padiaging, diccionario oleicola...

Cabe destacar que proximamente tendr3a
hugtar 5 Galo de Entrega de los EVOOLEUM
Aavands 2 los Mejores AOVEs del Mundo, un
eventn gue -condudido por 2 presentadora
de L oSexcta Notioes Cristing Villanueva- reunic
0 = pesaris echcion 2 productores de todo
& mundo, penodstss gastrondmicos, sumik
Eees ychefs,

Yo pesdies adauirie i efempler e

wwwoevooleum.com/guia



La digitalizacion y el papel de la mujer en el sector
oleicola protagonizan el XIII Encuentro de

Mas de 400 profesionales del sector olel-

cola de todo el pais participaron el pasado 19
de septiembre en &l Xl Encuentro de Res-
ponsables y Masstros de Almazara de GEA
gue se celebrd en el Auditorio Guadalquivir
de Ferias Jadn v que abordd las caves para
ohtener mejor aceite de oliva, el papel de la
mujer en el sector aleicola y la transformsa-
cion digital de las almazaras.

£l encuentro fue inaugurado por el alcalde
de Jaén, Julio Millan; la delegada provincial
de Agricultura de [a Junta de Andaludia, Sole-
dad Arands; el diputado de Agricdltura de fa
Diputacidn Provincial de Jaén, Pedro Bruna; y
¢l prasidenta de GEA Iberia, Alvaro Martinez.

Er =0 imtervencidn, Martinez destaco las
tematicas que centraron @l encuentro y se
mostrd satisfecha por la gran respussta de
asistentes. Ademds, se mostro convencida
di que las aimazaras estan implicadas conla
transformacidn digital v. que, en una década,
casi todas estaran conectadas.

“gi buscarnos la mejora de la calidad del
producto, es importante analizar los datos ¥
generar informacién que ayude a tomar de-
cisiones de negocic”, senald,

Por su parte, Soledad Aranda indicd que
gste encuentro pone de manifiesto la cre-
diente profesionalizacidn def seclor oleicolzy
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dejo claro que esta Iniciativa de GEA beria
avuda a tener profesionales muy bien forma
dos; mientras que Pedro Brunp feliatd a GEA
por esta jomada, ya que los maestros de ak
mazara ‘‘son una pleza clave de las almaza-
ras, pues 5o los responsables de gue se pus
da ohtener un aceite de excelente calidad”.

Fimalmente, Julio Milldn mostro su satisfac-
cigin por el hecha de que un evento de tanta
importancia se desarrolle en la dudad de Ja-
én y remared la impartancia del papel de los
maestros v responsables de almazaras para
el buen fundionarmianto del sector oleicola,

La jormada comenzd con una mesa redon-
da sobre los principios de la velocidad dife-
rencial y su influencia en la extraccidn del
aceite de ollva, en |a que participaron Fran-
cisco Plaza, director de la delegacion de GEA
an Ubeda; Manuel Caravaca, presidente de
AEMODA; y Manue! Garcia Lopez, gerente
de la cooperativa 'San Marcos™ de Canena.
Los expertos indicaron gue se trata de un
asunto poco estudiado, pero que puede ser
importante a la hora de obtenerun aceite de
cliva de la mayor calidad en las almazaras.

A continuacian, se desarrollo otra mess re-
donda que ha permitido dar visibilidad 2 1a
Asodacion de Mujeres de Cooperativas Agro-
alimentarias (AMCAE), una entidad constitut-

Responsables y Maestros de Almazara de GEA

da recientemente. En concreto, Jeroni-
ma Bonafé vy Raguel Santiaga, presi-
denta nacional y responsable en Ja-
én de la entidad, respectivaments; v
Ana Maria Rorners, presidenta da i3
Asociacidn Fspanola de Municipios
del Olive (AEMQ), protagonizaron un
debate moderado por Filar Mariscal, direc-
tora de Canal Sur Jaén. Las ponentes explica-
ron que cada vez som mas las mujeres que e
tin asumiendo puestos de responsabilidad
en el sector v abagaron por la necesidad de
fue se siga avanzanda en laincorporacion de
la mujer en los conssios rectores y 105 pues-
tos directivos da las empresas oleicolas.

Fl ancuentro retormo después al ambito
téenico con la ponericia “Almazara conectac
4.0". El panel de expertos estuve compuesto
par Alberto Guzmin, CEO de Ansotec; Alvaro
Martinez, presidente de GEA [beriz; Joaquin
flus, de la Ofidna de Transformacion Dighal
del Colegio de Inganierns Industriales de An-
dalucia Occidental y Rafael CGirdenas, diractor
del Centro de Excelendia de Accite de Oliva de
GEA |beria. Los ponentes Comeanzaron con
una parte tedrica pars pasar despuss a expo-
ner un caso de éxito préctico sobre [a trans-
formaddn digitl de una almazars que ha sido
reaizado recientemente por GEAY Ansotec.

Einalmente, el humorista y presentadaor de
televisidn Manu Sanchez lend de risas el Au-
ditorio Guadslauivir de iz con su conferen-
cia, en l= gue s& deciars un enamorade del
aceite de ofive, poniendo en valor &l fmpor-
tarte papel que jusga ke industria andaluza
de este sector, gue & lider a nivel mundial
en produccion y también en calidad. Ade-
mas, pidio 3 los asistentes que busquen |3
excelenca en ks produccion de este alimen-
to y, con grendes dosis de humor, se refirida
las grandes cuslfidades gastrondmicas y a los
numercsos beneficos para la salud que tie-
ne &l consumo habitual de aceite de oliva.



El Ayuntamiento de Jaén aprueba la
adhesion de la ciudad a AEMO

El Ayuntamiento de Jaén elevé a pleno el
pasado 27 de septiembre la adhesién de la ciu-
dad de Jaén a la Asociacion Espafiola de Muni-
cipios del Olivo (AEMOQ), por lo que el consis-
torio jiennense empieza su camino para “con
seguir la capitalidad de Jaén como Capital
Mundial del Aceite de Oliva”, seg(in aseguré
la concejala de Presidencia, Africa Colomo.

Para el Ayuntamiento, es una cuestién
“estratégica” formar parte de esta asocia-
cidn y “conseguir que esa capitalidad de la
que hablamos sea una realidad”’.

En la actualidad, AEMO est4 conformada por
mas de 120 munidpios y diputaciones espafio-
las ligadas al cultivo milenario del olivo. Todos
los socios que [a integran son territorios en los
que la produccidn de aceite de oliva y aceituna
de mesa es una actividad fundamental de la
economia local y
donde la cultura
del olivo ha su-
puesto, desde
tiempos ancestra-
les, un eje para la
socioeconomia
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y alta rentabilidad
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de los municipios, seguin destacé el consistorio.

El Ayuntamiento de Jaén recordé que tras
la reunién que mantuvo el alcalde de Jaén
con la alcaldesa de Montoro (Cérdoba) y pre-
sidenta de AEMO, Ana Maria Romero, y el di-
rector de la asociacion, José Marfa Penco, pa-
ra analizar su inclusion en esta entidad, Julio
Millén asegurd que si Jaén “queria ser capital
mundial del aceite de oliva, hay que ir mas
alld de una declaracién de intenciones, tene-
mos que estar en aquellos foros en los que se
dirimen las oportunidades para el olivar des-
de el punto de vista econdmico, industrial, de
la investigacion, turfstico y cultural”.

Consciente de lo que supone el prestigio
que aporta esta marca para la ciudad, “tene-
mos que acompaniarla de acciones que pon-
gan en valor esa capitalidad”, indicé la con-
cejala de Presidencia, quien garantizé que el
Ayuntamiento trabajara en esta linea para
que los olivos de la provincia “sean una ver-
dadera sefa de nuestra identidad”.

A su juicio, la adhesion de Jaén a la Asociz-
cion Espafiola de Municipios del Olivo conlle-
va una serie de beneficios entre los que se en-
cuentran tener voz frente a instituciones poli-
ticas para la defensa del sector oleicola, ya se-
an a nivel autondémico, nacional o europeo;
ser temritorios preferentes en el desarrollo de
acciones de divulgacién de la cultura del olivo
y el aceite de oliva desarrolladas por AEMO,
como catas de consumo, acciones dirigidas a
restauradores, etc; o participar en sus concur-
sos de almazaras, olivo monumental o cultura
del olivo, entre otros.

Asimismo, seglin Colomo, “hay que tener en
cuenta el posicionamiento de AEMO a favor de
la calidad como Uinico camino de mejora del sec-
tory de un preciojusto para el aceite de oliva™.

Borges inaugura en Tarrega la nueva planta
extractora de aceites de semillas

Con esta inauguracion, Borges Agricultural
& Industrial Edible Oils culmina una parte
muy relevante en la ejecucién de su plan di-
rector, que contempla una inversién de 23,1
millones de euros en el periodo iniciado en ju-
nio de 2018 y que concluird en mayo de 2022,
con el objetivo de incrementar su eficiencia,
competitividad y sostenibilidad.

La mayor parte de esta inversidn se concen-
traenla construccién de la nueva planta extrac-
tora de aceite de semillas y las instalaciones
asociadas a la actividad, a las que se destinan 10
millones de euros. A pesar del creciente volu-
men de importaciones de aceite crudo de Euro-
pa del Este, Borges Agricultural & Industrial Edi-

ble Oils (BAIEQ) sigue apostando por la produc-
cion local y reafirma su compromiso de respon-
sabilidad social y generacién de valor en el terri-
torio, garantizando asi la trazabilidad de sus
aceites de semillas.

La nueva extractora permitird incrementar
la capacidad productiva de [a planta hasta un
30% y supondra un shorro de costes, al tiem-
po que mejorara el rendimiento del proceso
de extraccién incrementando la ratio de acei-
te obtenido en la extracdon del aceite de se-
millas, asi como la seguridad en todo el pro-
cesoy la calidad de las condiciones de trabajo
de los operarios. Este avance permitira radu-
cir el impacto medioambientzl de sus activi-

dades a través de la disminucién de emisio-
nes de COV (compuestos organicos volati-

les), asi como el consumo de vapor, electrici-
dad y agua, recursos necesarios para la ex-
traccién del aceite, contribuyendo a la soste-
nibilidad de sus actividades.

El acto de inauguracién constituyd un acto
de homenaje péstumo a la figura de D. Ramén
Pont Amends, quien fue presidente de Borges
Intemational Group S.L. y Borges Agricultural &
Industrial Edible Oils, S.A. hasta el pasado 14 de
junio. Al mismo asistieron miembros del Conse-
jo de Administracién de Borges International
Group, familiares de D. Ramén Pont y la alcak
desa de Tarrega, Alba Pijuan Vallverd.
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CORDOBA

MONTORO / APRUEBA UN MANIFIESTO DE APOYO AL OLIVAR DE MONTANA

Municipios del Olivo renueva
por unanimidad la
presidencia de Ana Maria
Romero

Durante los ultimos cuatro aftos ha saneado sus cuentas y ampliado
los socios

Ana Maria Romero continta con la presidencia de AEMO. - CASAVI

https://www.diariocordoba.com/noticias/cordobaprovincia/aemo-renueva-unanimidad-
presidencia-ana-maria-romero 1329830.html|
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we s Rafael Castro

17/10/2019

Ana Maria Romero, en su calidad de alcaldesa de Montoro, seguira presidiendo
la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO) hasta el afio 2023,
tras ser reelegida en el cargo en Olivarera (Jaén), localidad donde esta entidad se
cred hace 21 afios. Afirmo tras su reeleccion que «seguiremos trabajando para
consolidar un proyecto en el que creemos y que debe abanderar la lucha desde el
territorio para garantizar la continuidad del cultivo del olivo en los criticos

momentos que vivimosy.

La reunion comenzo6 con la exposicion del balance economico del periodo 2015--
2019, donde AEMO ha saneado sus cuentas y ha crecido en nimero de socios
hasta alcanzar los 131 entre municipios, diputaciones y denominaciones de
origen. Asimismo, la actual junta ha expuesto un resumen de las acciones mas
importantes que la asociacion ha ejecutado en este cuatrienio, donde destacan la
participacion en tres proyectos europeos sobre difusion de la dieta mediterranea
(Med-Diet), la recuperacion de balsas de alpechin (Life-Regrow) o la
determinacion de los polifenoles del aceite (Aristoil). También se ha destacado el
nombramiento de AEMO como presidencia de la asociacion Recomed, la Red
Euromediterranea de Ciudades del Olivo, compuesta por 10 paises riberefios, que
también preside Romero. En el plano de la promocion, AEMO ha realizado
multitud de cursos, catas y conferencias con el aceite de oliva virgen extra como
punto central, asi como la creacion y organizacion de la Guia-Concurso

Evooleum, junto a su socio de viaje Mercacei, entre otras acciones.

Por otro lado, AEMO ha aprobado en la asamblea de Olvera un manifiesto en pro
de la supervivencia del olivar de montafia donde, ademads de reivindicar el apoyo

y ayudas diferenciales para su continuidad, ha elaborado y presentado un

https://www.diariocordoba.com/noticias/cordobaprovincia/aemo-renueva-unanimidad-
presidencia-ana-maria-romero 1329830.html|
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decalogo de los valores diferenciales de este cultivo asentado en las sierras, que

sera divulgado entre sus socios.

En este decdlogo se hace mencién a la importancia econémica, social y cultural
de esta tipologia de olivar, su capacidad para arraigar a la poblacion rural en los
pueblos de montana o las bondades medioambientales del cultivo relacionadas

con la fijacion de carbono, su papel en la prevencion de incendios o la erosion y

su funcion de albergar especies amenazadas.

https://www.diariocordoba.com/noticias/cordobaprovincia/aemo-renueva-unanimidad-
presidencia-ana-maria-romero 1329830.html|
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AEMO convoca su premio a la mejor
almazara de Espafia 2020

Miércoles 23 de octubre de 2019, 12:21h

La ya ha abierto

la para el concurso con el que cada afio reconoce a la mejor
almazara de Espafia, cuyo plazo de inscripcion finalizara el proximo 31 de enero
de 2020.

El objetivo de este premio es valorar no sélo el producto final, sino las
condiciones empleadas en su obtencion. Por ello, en este certamen, ademas de
asignar una puntuacién objetiva al mejor aceite producido en cada almazara, se
considerara el esfuerzo, tanto en la idoneidad de las instalaciones como en su

manejo, que emplean los gestores y operarios de las industrias almazaras.

En concreto, se otorgard un Primer Premio, un Accésit Especial y un
Reconocimiento al Maestro de almazara que, a juicio del jurado, realice el

manejo mas adecuado de las instalaciones.

https://www.mercacei.com/noticia/51526/actualidad/aemo-convoca-su-premio-a-la-mejor-
almazara-de-espana-2020.html
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Podrén optar al premio todas aquellas almazaras localizadas en un municipio
socio de AEMO que presenten la ficha de inscripcion correspondiente, asi como
que su representante, se encuentre dispuesto a la realizacion de las auditorias
técnicas y disposicion a la toma de muestras, en los plazos y formas que los
expertos de valoracidon estimen convenientes. Asimismo, no podré participar el

ganador de la edicion anterior.

Una vez recibidas las candidaturas, un técnico de la asociacion se pondra en
contacto con el representante de la almazara para fijar los calendarios de las

auditorias técnicas.

https://www.mercacei.com/noticia/51526/actualidad/aemo-convoca-su-premio-a-la-mejor-
almazara-de-espana-2020.html
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Descubre cual es el
mejor aceite de oliva en
el mundo

Es espafiol y presenta aromas frutales a manzana, platano verde alloza y
citricos

Crédito: Pxhere

FOTO: PXHERE
Por: Redaccion_| 26 de Octubre 2019

El aceite de oliva conserva desde siglos su prestigio debido a sus propiedades, por
ello ademas de ser usada en medicinas y cosméticos, es uno de los predilectos en
la cocina. Debido a su popularidad y uso, incluso existen concursos para
determinar cudles son los mejores 100 aceites de oliva virgen extra del mundo.

“El mejor absoluto” de acuerdo a los premios EVOOLEUM, es el aceite Oro
Bailén Picual, con una puntuacion de 95 sobre 100, un producto que también se
lleva los premios al “Mejor Monovarietal”, “Mejor Frutado Verde”, “Mejor

https://laopinion.com/2019/10/26/descubre-cual-es-el-mejor-aceite-de-oliva-en-el-mundo/
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Picual” y “Mejor de Espafia”. El aceite estd a la venta por menos de 11
dolares (una botella de 500 ml cuesta 9,54 euros).

Contrario a lo que se podria pensar, los creadores del aceite Oro Bailén, tienen
pocos afios en el mercado, sus productores, la familia que Galvez Gonzalez antes
se dedicaba a la fabricacion de ladrillos y decidieron en el afo 2002 desarrollar
una nueva linea de elaboracion de aceites de altisima calidad.

& Oro Bailen Hojiblanca, en su primer afio de elaboracion, ya
ha recogido el PRIMER PREMIO en el concurso Leone
d'Oro...

Posted by Aceites Oro Bailen on Wednesday, June 5, 2019

De acuerdo a la cata de Evooleum, este aceite de Jaén tiene “un infinito aroma a
aceituna verde y sana, con reminiscencias posteriores a hoja de olivo y a hierba
recién cortada, ademds de algunas notas ligeramente maduras. También presenta
aromas frutales a manzana, platano verde alloza y citricos; asi como notas
vegetales a tomate, canonigos y endivias. Entre los matices aromaticos destacan el
tomillo, la hierbabuena y las hojas de nogal y de limonero”. En boca se percibe un
“potente picor y amargor equilibrados, pero de entrada dulce y fluida”.

Crédito: Pxhere

https://laopinion.com/2019/10/26/descubre-cual-es-el-mejor-aceite-de-oliva-en-el-mundo/
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Los premios Internacionales de Calidad en Aceite de Oliva Virgen Extra, son

organizados por Mercacei y la Asociacion Espafiola de Municipios Productores de
Oliva (AEMO) y en ellos participan catadores de todo el mundo.

Si bien las principales plantaciones tuvieron su origen en Medio Oriente,
actualmente es Espaiia el principal pais productor de aceite de oliva, seguido de

Grecia y Turquia.
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